Pizza Francine
Ingrédients

1 pâte à pizza rectangulaire

Beaucoup d’oignons

Champignons
1 boite de tomates pelées
Jambon ou lardons coupés en cubes

9 olives noires

Gruyère râpé
Préparation

Préchauffer le four à 200° pendant 10’

1. Faire cuire les oignons jusqu’à ce qu’ils soient dorés.

2. Faire cuire les champignons. Laisser tout refroidir.

3. Etaler la pâte sur la plaque du four en laissant le papier sulfurisé. Etaler les oignons, les champignons, les cubes de jambon, les tomates.
4. Disposer les olives et recouvrir le tout de gruyère râpé.

5. Cuire 15’ à 20’.
